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Tafalepitz — gewissermassan das Raclette des (Ostoreichers.,

Hotet Orera

OSTERREICHISCHE SCHMANKERL IM RESTAURANT A 'OPERA

KNODEL-OFFENSIVE

Anlisslich der Fussball-EM werden diesen Sommer viele Restaurants Gerichte aus
Osterreich anbisten, Den Anfang macht schon mal das A 'Opéra beim Ballevue.

Von Daniol Boniger

Der EM sei Dank: Die eidgentssisch-habsburgi-
sule Freundschaft wird diesen Sommer sin unver-
gleichliches Hoch etlehen. Natiithch werden wir
Schweizer bis zum ersten Anpfiff alle wissen, dass
der Bundesprisident Owterrcichs Heinz Fischer
heisst, Dass der Nensiedlersee day griissre (iewiiy-
ser der Alpenrepublik ist. Oder dass mit Kaiser-
schmaim niche rovaler Unsinn gemeine ist. Zahl-
reiche Restaurants werden mind um den Fusshall-
Event ausscrdem Spezialititen unserer Nachbarn
auf ihre Speiselarten nehmen. Den Anfang macht
das A TOpéra, wo biv 2. April «Osterreichische
Schmankerls auf dem Menii stehen,

Narfirtich wird ‘Tafclspitz. geboten, cin Ver-
wandter des Siedfleischs. Er ist crwa als Vorspeisc
zu geniessen, [ein aufgeschnitten und mir Sran.
genselleric-Apfeftatar und Mecrrertichschaum ser-
viert, Nur leider gehr beim Testbesuch die Zwie-
bel-Schnittlanch Sauce dazu vergessen, was die
Fleischiranchen erwas trocken wirken lisst. Tadel-
los ist hingegen eine Tomatensuppe mit Schiag-
rahum, dic vor allem dank ihrer Mamensgebung als
dstesreichische Kost durchgeht: Im Cipéra hefsst sic
«Paradeisercrémesuppe mic Schlaguberss.

Narirlich kommen im edlen Speiselokal hinter
der Oper zurzeit auch panierte Zubereiningen auf
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den Tisch — unserc gstlichen Nachbarn lichen es,

alledlei Dinge in Mehl, Ei und Semmelbriise] zu pu-
cken. Gelungen ist das klassische Wiener Schnirzel
aus Kalbfleisch. Wenngleich Gurken-, Blatt- oder
Kartoffelsalar, allenfalls noch Brackareoffeln, die
authentischeren Beilsgen wiiren — im Opéra mibr
s tipptoppe Pommes frites dazu.
liine runde Sache isr die zweite Hauprspeise:
ein simiges Wicner Kulbugulasch mit Sauerrshm
und Servierenkntidel. Das Genvht verweist auf’
dic Gsrerreichisch-unganische Monarchie: es ist cin
Genuss, mit den gebratenen Kntidelscheiben uls
Beilage die leckere Fleisehsauce aulzutunken.
Zwei Dinge bleiben zu hoffen: eifierseits, dass
andere Lokale mehr als zwei verschiedene Ssrerrei
chische ‘I'ropfen auf ihre Weinkarten nehmen
werden, wenn sic im Sommer auf Sserreichische
Spezialititen setzen. Und dass auch die Osterrei-
chet thren Harizont erweitern und sich fiir Capuns
und Waadlinder Saucisson zu interessicren hegine
nen. Wenigstens bis cur EM.
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